
Viva la experiencia Huerta & Fuegos
Live the experience Huerta & Fuegos

Una propuesta al aire libre donde podrá degustar el clásico cordero
patagónico y vegetales asados a las brasas con chimichurri,  en un ambiente
inigualable.

An open-air proposal where you can taste the classical patagonic lamb and
vegetables gril led cooked on the embers with chimichurri ,  on an unique
atmosphere.

Comenzamos con un Apetizer, elaborado con productos frescos de estación,
basándonos en recetas tradicionales de cocina Argentino Patagónica,
preparando el paladar y todos los sentidos para pasar a degustar nuestro
increíble y único Cordero Patagónico a la estaca, acompañado de papas
rellenas, verduras al horno de barro con salsa criolla y chimichurri.
Terminando con frutas de estación caramelizadas al disco de arado,
perfumadas con nuestra emblemática hesperidina y menta fresca recién
recolectada de la huerta.

We start with an Appetizer,  made with fresh seasonal products,  based on
traditional recipes of Argentine Patagonian cuisine, preparing the palate and
all  the senses to go on to taste our incredible and unique Patagonian Lamb on
the stake, accompanied by stuffed potatoes, vegetables baked on clay with
Creole sauce and chimichurri .  Finishing with seasonal fruits caramelized in the
iron disk, perfumed with our emblematic hesperidin and fresh mint freshly
harvested from the orchard.

NO SE COBRA ADICIONAL POR CUBIERTO
WE DO NOT CHARGE FOR TABLE SERVICE

Incluye una bebida sin alcohol y copa de vino
Inludes a non alcoholic dring and a glass of wine


